Découvrez comment la technologie
révolutionne vos tests de qualité du lait.

QUIroX

NEXT-GENERATION MILK TESTING

Adoptez lautomatisation
et portez vos tests antibiotiques
a un niveau dexcellence inégalé.

unisenso @

ce of mind in food



Plus besoin de pipettes !
Le test du lait simplifié...
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Insérez un disque
de réactifs
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Versez le lait
dans lentonnoir

Démarrez lanalyse et
obtenez les résultats de
votre échantillon en
moins de 3 minutes®
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Suivi et gestion des
résultats et des données

associées en temps réel Uﬂisensor @

peace of mind in food



Découvrez lavenir de la sécurité laitiere avec Unisensor - aurox® est le premier systéme
entierement automatisé alliant tests immunologiques et technologie déchantillonnage fluidique.
IL élimine le besoin de formation approfondie et de pipetage, tout en améliorant la robustesse et
la répétabilité des tests.

L'aurox® rationalise les opérations laitiéres en fournissant des données en temps réel et des
résultats de tests d'antibiotiques vérifiés, que ce soit lors du transport ou en analyse de

loboratoire.

Gestion automatisée des échantillons
* Plus besoin de pipetage

+ Pas de micro-puits, ni de mélange manuel

+ Pas de probléme de volume d’échantillon I Lvo

+ Auto-Nettoyage

Validation conforme aux normes

Performanceld=itseibEt industrielles les plus exigeantes en
« Haut débit termes de fiabilité et de
* Précision performance.

* Reproductibilité

Analyse des résultats I

NEGATIVE

o Congu et fabriqué en Belgique.

* Interprétation numérique des résultats
* Interface conviviale
+ Décisions fiables et impartiales

Gestion intégrée des données

» Fonctionnement fluide, sans interruption

« Connectivité 4G, Wi-Fi, Ethernet avec surveillance & distance
 Intégration avec la gestion des données Unisensor

ou un LIMS (Systéme de gestion de laboratoire)

L'aurox® DISCB201 détecte
les béta-lactamines (y compris la céfalexine) et les tétracyclines

dans le lait de vache, de chévre et de brebis,
en conformité avec les limites de résidus de 'UE.
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« Test rapide : Obtenez des résultats pour
un échantillon en moins de [FIEN"

+ Haut débit: Analysez jusqu'a
en moins de 5 minutes.*

« Format compact : Conditionné sous forme

de disque contenant jusqu'a [EAEEENeIe1s
EIEME, pour une manipulation facile et

un stockage compact.
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*Temps basé sur des tests avec du lait a température ambiante ; le temps de chargement des échantillons n'est pas inclus.



Unisensor - Qui sommes-nous ?

Notre mission
Apporter des solutions de diagnostic intelligentes du laboratoire au terrain.

Nous avons toujours relevé les défis du terrain en innovant avec des solutions de diagnostic
avancées et intelligentes qui dépassent les limites traditionnelles des laboratoires.

Grace a nos technologies inégalées, nous ne cherchons pas simplement a améliorer les produits,
nous aspirons a révolutionner les contours de notre industrie.

Notre vision : Peace Of Mind in Food

La confiance des consommateurs est essentielle pour les producteurs de produits alimentaires.
Avec nos solutions d'analyse, nous les aidons a garantir une alimentation de qualité supérieure
qui répond aux attentes des consommateurs.
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Liege Science Park - Rue Louis Plescia, 8 - 4102 Ougrée (Liege) - Belgium
Phone +32 4252 66 02 - info@unisensor.be < www.unisensor.be



